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EXAMENUL NATIONAL PENTRU DEFINITIVARE iN iNVi\]’l\MANTUL PREUNIVERSITAR
19 iulie 2023

Proba scrisa 5
INDUSTRIE ALIMENTARA

PROFESORI
Varianta 3
» Toate subiectele sunt obligatorii. Se acorda zece puncte din oficiu.
» Timpul de lucru efectiv este de patru ore.
SUBIECTUL | (60 de puncte)

I.1. Metabolismul reprezinta totalitatea transformarile care au loc in organismul viu, precum si
schimburile de substanta si energie dintre organism si mediu. 14 puncte
a. Precizati denumirea celor doua etape ale metabolismului.

b. Descrieti cele doua etape denumite la subpunctul a., precizand si schimbul energetic care are
loc in fiecare etapa.

c. Definiti metabolismul bazal.

d. Prezentati transformarile poliglucidelor si ale diglucidelor in intestinul subtire al omului.

e. Precizati rolul proteinelor in organism si valoarea lor energetica.

f. Explicati in ce consta procesul de lipoliza.

l.2. Microorganismele sunt puternic influentate de mediul in care se dezvolta. Cunoasterea
influentei mediului exterior permite fie stimularea dezvoltarii microorganismelor utile, fie distrugerea
celor daunatoare. 16 puncte
a. Precizati doi agenti antimicrobieni chimici cu nivel inalt de eficienta.

b. Clasificati microorganismele dupa valoarea temperaturii optime de dezvoltare, precizand
intervalele de temperatura optima si cate un exemplu de microorganism pentru fiecare categorie.
c. Explicati cum influenteaza umiditatea dezvoltarea microorganismelor.

d. Mentionati factorul de mediu care are ca aplicatie practica conservarea prin murare.

e. Precizati un exemplu de antagonism nespecific.

1.3. In figura de mai jos este reprezentat un aparat care realizeazé o operatie bazata pe transfer de
caldura: 15 puncte

a. precizati denumirea aparatului din figura
alaturata;

b. mentionati denumirea reperelor utilajului din
figura alaturata numerotate cu cifrele 2, 3, 4, 5, 6,
7 8i8;

c. mentionati care este inaltimea aproximativa a

reperului 2, precizand factorul care determina

aceasta inaltime;

precizati rolul acestui aparat;

e. descrieti modul de functionare al acestui aparat;

o

f. precizati in ce situatie se alege aparatul din
figura alaturata.
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1.4. In figura alaturata este reprezentata schita unui utilaj de centrifugare. 15 puncte

a. precizati denumirea utilajului din figura
alaturata in functie de varianta constructiva;

b. explicati cum se obtine forta centrifuga in
acest utilaj;

c. precizati un domeniu de utilizare pentru
acest utilaj;

d. mentionati denumirea reperelor numerotate
cu cifrele 2, 3, 5, 6 si 7;

e. descrieti modul de functionare a acestui
utilaj;

f. mentionati tipurile de amestecuri care se pot
separa cu aceasta centrifuga;

g. specificati cum se obtine forta centrifuga
intr-un ciclon si tipul de amestec pe care-
separa.

SUBIECTUL al ll-lea (30 de puncte)

Secventa de instruire de mai jos face parte din curriculum pentru clasa a Xl-a ciclul superior al
liceuluifiliera tehnologica, calificarea profesionala: Tehnician analize produse alimentare,
domeniul de pregatire profesionala: Industrie alimentara, Anexa nr. 1 la OMEN nr. 3501 din
29.03.2018.

URI 6. Aplicarea proceselor
biochimice la fabricarea produselor
alimentare

Rezultate ale invatarii (codificate St e T

conform SPP

Cunostinte | Abilitati Atitudini
6.3.1
6.3.9  Principii alimentare:
6.3.10 [.-]

6.1.1 6.2.1 [---] - Structura chimica: glucide (...)
6.3.1 - Proprietati fizice si chimice: glucide (...)
[--] [.-]

6.3.1

Cunostinte:

6.1.1 Principii alimentare: glucide (..)

- denumire

- structura

- proprietati, rol

Abilitati:

6.2.1 Utilizarea corecta a vocabularului comun si a celui de specialitate

[...]

Atitudini:

6.3.1 Constientizarea importantei principiilor alimentare

6.3.9 Asumarea, in cadrul echipei de lucru, a responsabilitatii pentru sarcina de lucru primita
6.3.10 Comunicarea, in cadrul echipei de lucru, in scopul realizarii sarcinilor de lucru primite

Proba scrisa la industrie alimentara — profesori Varianta 3
Pagina 2 din 3



Ministerul Educatiei
Centrul National de Politici si Evaluare in Educatie

[....]
6.3.12 Asumarea initiativei in rezolvarea unor probleme
[

6.3.14 Comunicarea/raportarea rezultatelor activitatilor profesionale desfasurate

Evaluare performantelor elevilor cuprinde mai multe metode si procedee de evaluare.

a. Precizati patru functii specifice evaluarii rezultatelor scolare.

b. Mentionati patru caracteristici ale evaluarii continue (de progres/formativa).

c. Enumerati patru limite/dezavantaje ale evaluarii scrise.

d. Prezentati proiectul ca metoda de evaluare alternativa/complementara, avand in vedere
urmatoarele:

- enumerarea a sase caracteristici principale ale unui proiect;

- mentionarea a doua avantaje ale utilizarii proiectului ca metoda de evaluare.

e. Invederea evaludrii rezultatelor invatarii/competentelor din secventa didactica de mai sus,
proiectati o activitate de evaluare utilizand studiul de caz ca metoda alternativa/complementara de
evaluare, avand in vedere urmatoarele:

- precizarea continutului/continuturilor ce vor fi evaluate;

- precizarea obiectivului/obiectivelor activitatii proiectate;

- precizarea, in succesiune logica, a trei etape specifice metodei de evaluare studiul de caz
pe care trebuie sa le parcurga elevii, avand in vedere continutul/continuturile si obiectivele precizate
anterior.

Nota. Se puncteaza succesiune logica a celor trei etape specifice metodei de evaluare
studiul de caz pe care trebuie sa le parcurga elevii precum si corectitudinea
stiintifica a informatiei de specialitate.
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