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Proba scrisa 3
INDUSTRIE ALIMENTARA

PROFESORI
Model
o Toate subiectele sunt obligatorii. Se acorda zece puncte din oficiu.
o Timpul de lucru efectiv este de patru ore.
SUBIECTUL | (30 de puncte)
I.1. R&spundeti urmatoarelor cerinte referitoare la mucegaiuri: 15 puncte

a. descrieti mediul de viata al mucegaiurilor;

b. precizati dimensiunea filamentelor (hifelor) de mucegai;

c. explicati semnificatia notiunii de mucegaiuri dimorfice;

d. clasificati mucegaiurile dupa modul in care isi procura nutrimentele;
e. enumerati trei tipuri de spori asexuati;

f. mentionati doua mucegaiuri superioare.

I.2. Unul dintre cele mai raspandite poliglucide din natura este amidonul, fiind, totodata, cea mai
importanta sursa de glucide pentru om si animale. 15 puncte
a. specificati, conform clasificarii dupa natura monoglucidelor care iau parte la alcatuirea lor, din ce
categorie de poliglucide face parte amidonul;

b. scrieti formula chimica a amidonului, cu precizarea denumirii celor doua poliglucide care se afla in
amestec in structura acestuia;

C. precizati activitatea optica a amidonului in solutie;

d. realizati schema hidrolizei enzimatice a amidonului, precizand totodata temperatura de reactie si
modalitatea prin care se controleaza sféarsitul zaharificarii.

SUBIECTUL al ll-lea (30 de puncte)
I1.1. Tn imaginea de mai jos este prezentata sita plan. 15 puncte
: . . [ 2
a. precizati domeniul de utilizare al acestui l | —l_‘:,'"':j __'__,"_,_ 1
e denum KR (T3
b. precizati denumirea reperelor numerotate
cucifrele 1, 2, 3,4, 5, 6, 7; e L. B
c. descrieti modul de functionare al sitei plane; ge—— _ ﬁg- e
d. explicati cum se asigura desfundarea A
ochiurilor sitelor; _ =
e. enumerati doi factori care pot influenta h l I ll TR el
operatia de cernere. i v r :‘1 1 '
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I.2. Tn imaginea de mai jos este prezentat un utilaj pentru uscare. 15 puncte

a. precizati denumirea utilajului;

b. enumerati patru factori dependenti
de produs si doi factori dependenti de
agentul de uscare care influenteaza
operatia de uscare;

c. mentionati trei moduri de circulatie a
agentului de uscare si produsului Tn
acest uscator;

d. precizati denumirea reperelor
numerotate cu cifrele 1, 3, 4 si 6;

e. mentionati rolul reperului numerotat
cu cifra 6.

SUBIECTUL al lll-lea (30 de puncte)
Secventa de instruire de mai jos face parte din curriculumul pentru clasa a X-a, invatamant liceal —
filiera tehnologica, domeniul de pregatire profesionala: Industria alimentara, Anexa nr. 2 la OMEN
nr. 3915/18.05.2017

URI 2 — Aplicarea notiunilor de
microbiologie si a normelor de igiena in
industria alimentara
Rezultate ale invatarii
(codificate conform SPP)

Continuturile invatarii

Cunostinte | Abilitati Atitudini
2.3.1. _ . _
232 * Caracterizarea microorganismelor
221 [ ] - Clasificarea microorganismelor
2.1.1. 2'2'2' 535 - Prezentarea morfologiei
S 236 microorganismelor |
237 - Prezentarea fiziologiei microorganismelor
Cunostinte:

2.1.1. Caracterizarea microorganismelor

Abilitati:
2.2.1. Examinarea microscopica a bacteriilor, drojdiilor si mucegaiurilor
2.2.2. |dentificarea microorganismelor utile si daunatoare

Atitudini:

2.3.1. Constientizarea importantei factorilor externi asupra dezvoltarii microorganismelor din
industria alimentara

2.3.2. Respectarea procedurilor de lucru la efectuarea analizelor microbiologice

2.3.5. Asumarea responsabilitatii in abordarea unei conduite preventive pentru eliminarea riscurilor
de imbolnavire prin consumul de alimente contaminate

2.3.6. Respectarea normelor de securitate si sanatate in munca, protectia mediului si PSI la
igienizarea spatiilor si echipamentelor

2.3.7. Asumarea initiativei in rezolvarea unor probleme.
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l1l.1. in vederea formarii/dezvoltarii rezultatelor invatarii/competentei din secventa de mai sus:
19 puncte

a. Proiectati trei obiective operationale corespunzatoare unei lectii, precizénd, pentru fiecare dintre

acestea, comportamentul observabil, conditile de realizare/demonstrare a comportamentului/

schimbarii preconizate si criteriul de reusita.

b. Precizati trei mijloace de invatamant si trei metode de invatamant care pot fi folosite in vederea

indeplinirii obiectivelor operationale proiectate la subpunctul a.

c. Mentionati doua avantaje si o limita ale utilizarii uneia dintre cele trei metode de invatamant

precizate la subpunctul b. si exemplificati modalitatea de utilizare a acesteia in cadrul lectiei.

Nota. Se puncteaza corectitudinea stiintificad a informatiei de specialitate utilizatad in rezolvarea

subpunctului c.

lll.2. Raspundeti urmatoarelor cerinte ce vizeaza tematica pentru metodica disciplinei de
concurs: 11 puncte
a. Clasificati formele de organizare a activitatii didactice din punctul de vedere al numarului de
participanti si al modului in care se desfasoara relatia profesor-elev, precizand totodata pentru una
dintre acestea, doua caracteristici si doua dezavantaje.

b. Prezentati autoevaluarea ca metoda de evaluare alternativd/complementara specificand doua
caracteristici si doud modalitati de abordare si promovare.
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